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ARANCING FONDANT A LA TRUEFE
MERINGUE A LA BETTERAVE ET AU GINGEMBERE
GRESSINS MAISON CROUSTILLANTS AU SESAME NOIR
TARTELETTE DE SARRASIN VEGET ALE, RELEVEE D UN ATOLI
HUITRE FRAICHE A LA MANGUE, A L ANANAS ET AV ERUIT DE LA PASSION

COCKTAIL “LE PAS SAGE™ OU COUPE PE CHAMPGNE

REMOVLADE DE TOURTEAU, POMME VERTE CROQUANTE, EVF MIMOSA
ET UNE TOUCHE DE CORIANDRE EN CHIFFONNADE

PEAU ROUGE, 2022 DOMAINE JOSMEYER, BIO ET BIODYNAMIQUE
(SYLVANE, ALSACE)

TURBOT DELICAT, POSE SUR UN LIT DE BLETTES DOVCEMENT SUVEES,

NAPPE DUN BEURRE BLANC A LA PISTACHE
QUINTESSENCE BLANC B|O 2023 CHATEAU PESQUIE (AOC, VENTOUX)

PINT ADE FERMIERE ROTIE, ACCOMPAGNEE D UN RISOTTO CREMEUX AU

PARMESAN ET DUN JUS DE VIANDE A LA TRUFEFE NOIRE
MERO D’AVOLA 2021 BIO FEUDO LUPARELLI
(NERO D'AVOLA, SYRAH, DOP SICILE)

SELECTION DE FROMAGES AFFINES, POUR LES AMOUREUX DUV TERROIR
SAINT-ESTEPHE HERITAGE DE LE BOSCQ

DESSERT AUTOUR DU CHOCOLAT, EN DIFFERENTES TEXTURES
COUPE DE PROSECCO ESORD|O 2023 B/O MASOT (DOC VENETIE)

MIGN ARDISES MAISON, FETITS BONHEURS A SAVOURER

Menv sev| 70 evros
Accord de vins 40 eutros

Prix nef, service compris
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